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AYF - 120x120/2S

ÜRÜN BİLGİSİ

ELEKTRİKLİ TAŞ TABANLI FIRIN

ÜRÜN KODU
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Her iki katı da aynı anda kullanın, ihtiyacınız azaldığında pişirmeye sadece bir katla  devam edin.
Koza Elektrikli Taş Taban Fırın, pişirme bölümünün her bir noktası için ısıtma sensörleriyle 
sizlere oldukça hassas bir pişirme performansı sağlamasının yanı sıra fazla ve dengesiz pişir�menin önüne 
geçerek ayrıca enerji tasarrufu sağlamaktadır

Koza, yüksek kalitesi, sağlamış olduğu eşit pişirme performansı ve enerji tasarrufu ile tüm unlu mamül ve 
pastane ürünlerinin pişirilmesi sürecinde sizlere kolaylık sağlayacak ve sunmuş olduğu tatminkar sonuçlarla 
işinizin gelişmesinde büyük bir role sahip olacaktır.  Koza Elektrikli Taş Taban Fırın, istikrarlı ısı dağılımı ve 
hassas sıcaklık kontrolü sağlamak üzere tasarlanmıştır ve ürünlerinizi her seferinde mükemmel bir şekilde 
pişirmenize olanak tanır.
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ÜRÜN ÖZELLİKLERİ

ÖZELLIKLER

BILGILER

- Pistonlu kapı kolu.
- Otomatik Başlatma.
- Manuel klape sistemi.
- Aspiratörlü Davlumbaz.
- Maksimum Fırın Sıcaklığı 300 °C.
- Yüksek ısıya dayanıklı pişirme taşı.
- Yüksek ısıya dayanıklı kapı contası.
- Manuel ve otomatik buhar sistemi.
- Güçlü izolasyon ve enerji tasarrufu.
- 5 adımlı 100 adet kaydedilebilir program.
- Maksimum Mayalandırma Sıcaklığı 100 °C.
- Voltaj dalgalanmalarına karşı koruma rölesi.
- Yüksek ısıya dayanıklı kitlenebilir tekerlekler.
- Kolay sökülüp, temizlenebilir temperli kapı camı.
- Her bir katta üst ve alt sıcaklığı birbirinden farklı ayarlama imkanı.  
  

Kod Pişirme Alanı Tava Kapasitesi Genişlik Derinlik Toplam Yükseklik İç Ölçüler Ağırlık Elektrik Bağlan�sı Fırın Gücü Buhar Gücü Mayalandırma Gücü Toplam Güç

AYF - 120x200/2S 4,8 m2
40x60 cm
20 adet

170 cm 245 cm 200 cm 120x200x19 cm 856 kg 380 V - 50 Hz - 3 Faz 40 kW 2 x 4,5 kW 3 kW 52 kW

AYF - 120x120/2S 2,8 m2
40x60 cm
12 adet

170 cm 165 cm 200 cm 120x120x19 cm 480 kg 380 V - 50 Hz - 3 Faz 24,4 kW 2 x 4,5 kW 3 kW 36,4 kW

AYF - 120x80/2S 1,9 m2
40x60 cm

8 adet
170 cm 125 cm 200 cm 120x80x19 cm 400 kg 380 V - 50 Hz - 3 Faz 17,4 kW 2 x 4,5 kW 3 kW 29,4 kW

AYF - 80x60/2S 0,96 m2
40x60 cm

4 adet
125 cm 109 cm 200 cm 80x60x19 cm 280 kg 380 V - 50 Hz - 3 Faz 8,8 kW 2 x 2,25 kW 3 kW 16,3 kW

AYF - 60x80/2S 0,96 m2
40x60 cm

4 adet
105 cm 129 cm 200 cm 60x80x19 cm 280 kg 380 V - 50 Hz - 3 Faz 14 kW 2 x 2,25 kW 3 kW 21,5 kW
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ÜRÜN YERLEŞİMİ

ÖLÇÜ

DEĞER

FIRININ UZUN ÖMÜRLÜLÜĞÜNÜ 
KORUMAK İÇİN YETERLİ BİR 
HAVALANDIRMA SİSTEMİ 
SAĞLAMANIZ GEREKİR

GEREKEN DAVLUMBAZ ÇEKİM 
GÜCÜ 800 M3/SAAT

HAVALANDIRMA BAĞLANTI ŞEMASINDA BELIRTILEN VE YUKARIDA AÇIKLANAN ÖLÇÜ ARALIKLARININ 
DIŞINA ÇIKMADIKÇA DAVLUMBAZ TASARIMLARI FARKLILIK GÖSTEREBILIR.

UZUN ÖMÜR VE VERIMLI BIR PERFORMANS ELDE EDEBILMEK IÇIN, FIRIN KULLANILACAĞI ALANA AŞAĞIDAKI ŞEMADA 
BELIRTILEN ETRAFINDA BIRAKILMASI GEREKEN MINIMUM MESAFELER GÖZ ÖNÜNE ALINARAK YERLEŞTIRILMELIDIR.

TE
ZG

AH

DAVLUMBAZ DAVLUMBAZ

Her iki katı da aynı anda kullanın, ihtiyacınız azaldığında pişirmeye sadece bir katla  devam edin.
Koza Elektrikli Taş Taban Fırın, pişirme bölümünün her bir noktası için ısıtma sensörleriyle 
sizlere oldukça hassas bir pişirme performansı sağlamasının yanı sıra fazla ve dengesiz pişir�menin önüne 
geçerek ayrıca enerji tasarrufu sağlamaktadır

Koza, yüksek kalitesi, sağlamış olduğu eşit pişirme performansı ve enerji tasarrufu ile tüm unlu mamül ve 
pastane ürünlerinin pişirilmesi sürecinde sizlere kolaylık sağlayacak ve sunmuş olduğu tatminkar sonuçlarla 
işinizin gelişmesinde büyük bir role sahip olacaktır.  Koza Elektrikli Taş Taban Fırın, istikrarlı ısı dağılımı ve 
hassas sıcaklık kontrolü sağlamak üzere tasarlanmıştır ve ürünlerinizi her seferinde mükemmel bir şekilde 
pişirmenize olanak tanır.
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ÜRÜN ÖLÇÜLERİ

HAVALANDIRMA ÇIKIŞI
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1.Elektrik Girişi

3.Elektrik Girişi

2.Elektrik Girişi

1.Su Girişi

2.Su Girişi

3.Su Girişi

1.Su Tahliye

2.Su Tahliye

3.Su Tahliye

ELEKTRİK GİRİŞİ
1. TRİFAZE, 16,7 kW, 25.3 AMPER, 50 HZ
2. TRİFAZE, 16,7 kW, 25.3 AMPER, 50 HZ
3. MONOFAZE, 3 kW, 13.6 AMPER, 50 HZ

SU GİRİŞİ
1. 3/4” SU GİRİŞİ, 3-6 BAR SU BASINCI
2. 3/4” SU GİRİŞİ, 3-6 BAR SU BASINCI
3. 3/4” SU GİRİŞİ, 3-6 BAR SU BASINCI

SU ÇIKIŞI
1. 15 MM ÇAPINDA ATIK SU ÇIKIŞI
2. 15 MM ÇAPINDA ATIK SU ÇIKIŞI
3. 15 MM ÇAPINDA ATIK SU ÇIKIŞI�

KURULUM



TEŞEKKÜRLER



Küçükbalıklı mh. Çağlayan Sk. No: 19
Osmangazi, Bursa / Turkey
+90 224 342 63 61 +90 224 342 63 62

Innovative Oven Technologies

info@inoven.com.tr

Designed and Manufactured by
 

Tüm Inoven ürünleri Ayfa tarafından uluslararası tanınmış ISO9001
kalite yönetim sistemi kullanılarak tasarlanmış ve üretilmiştir.

Bu sistem tasarım, üretim ve son kontrol süreçlerini kapsar.

ÜRÜNLERİMİZ HAKKINDA
DAHA FAZLA BİLGİ İÇİN

WEBSİTEMİZİ ZİYARET EDİN

WWW.İNOVEN.COM.TR
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